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NuxaFen® Action supéri’e_ure contre I_e s’;tress o-xydatif
et pour améliorer la qualité de la viande

Avantages

Dans les régimes alimentaires des poissons NuxaFen® est une source trés concentrée
et des crevettes, il est courant d'utiliser de polyphénols (>80%), reconnus pour leur
des composés antioxydants a des fins action antioxydante naturelle. Le produit
fonctionnelles, par exemple pour réduire aide a réduire le stress oxydatif, améliorant
le stress oxydatif, améliorer la réponse ainsi I'état de santé pendant les périodes de
immunitaire ou augmenter la qualité du stress. En outre, NuxaFen® peut remplacer
produit final (caractéristiques physiques et 50 % de la vitamine E synthétique ajoutée
chimiques du filet). En outre, les poissons a l'alimentation. Le produit améliore la

ont un besoin minimum élevé en vitamine E pigmentation et la qualité de la viande
(VE): 50 a 200 g/tonne d'aliment. lorsqu'il est appliqué sur le dessus.

Mode d'action

Les polyphénols présents dans
NuxaFen® sont variés et agissent
en synergie pour induire un effet
antioxydant complémentaire dans
I'organisme.
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