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iNuxA-VC®
Forma natural e 
altamente biodisponível 
da vitamina C análoga

Vantagens

100% natural

Aumento 
da atividade 
antioxidante

Resistente à 
extrusão

Cobre todas as 
funções do ácido 
ascórbico

Poderosa ação 
antioxidante

Dose menor/
tonelada de 
ração

Custo mais baixo

Substitui do 
monofosfato de 
vitamina C 

Ajuda nos processos 
de cicatrização e na 
qualidade da pele

Melhora a 
resposta 
imunológica



iNuxA-VC® Potentes efeitos antioxidantes, 
imunológicos e de síntese de colágeno

Empresa certificada

Nuproxa Switzerland Ltd | La Romanèche 2C
1163 Etoy VD | Switzerland 

Benefits

As dietas para peixes e camarões são 
sempre suplementadas com vitamina 
C (VC). No caso dos peixes teleost (por 
exemplo, tilápias e salmonídeos), isto 
é obrigatório, pois eles não sintetizam 
ácido ascórbico (AA). A forma mais 
comum de VC usada na indústria da 
aquicultura é 35% monofosfato, devido 
à sua estabilidade a temperaturas de 
extrusão. Entretanto, 10% desta vitamina 
pode ser perdida em um processo de 
extrusão. A VC também é usada na 
piscicultura e na criação de camarões 
para fins funcionais, tais como melhorar 
a resposta imunológica, ajudar nos 
processos de cicatrização e como 

antioxidante. Quando a VC é usado para 
fins funcionais, as doses variam de 500 
a 1000 g/tonelada de alimentação.

iNuxA-VC® pode substituir 100% da VC 
na alimentação de peixes e camarões. 
O produto cumpre todas as funções da 
VC, incluindo seu efeito antioxidante, 
imunológico e de síntese de colágeno 
(processos de cicatrização e qualidade 
da pele). Além disso, o iNuxA-VC® tem 
uma capacidade antioxidante maior 
do que AA. É 100% natural, estável em 
temperaturas de extrusão e com baixas 
doses de uso, utilizando menos espaço 
na fórmula de alimentação.

Modo de ação

Além de atender aos requisitos AA, iNuxA-VC® 
contém uma mistura de potentes compostos 
antioxidantes naturais, que atuam sinergicamente 
contra o estresse oxidativo. Estes compostos 
aumentam a atividade das enzimas superóxido 
dismutase (SOD), catalase e glutationa peroxidase 
(GPx) e têm 8 a 11 vezes mais atividade 
antioxidante do que AA.


